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Communiqué

Das Restaurant ,La Pinte de Meyriez* des Hotels Le Vieux Manoir ist wieder eroffnet

Unter der Regie von Kichendirektor Franz W. Faeh, Kiichenchef Alexander D. Zahnd und Serviceleiterin

Anette Meier wird ein Neubeginn lanciert.

14. Januar 2011. Im ehemaligen Gastehaus der Erbauerfamilie, eingebettet in den grossen Park des
Hotels Le Vieux Manoir, liegt das Restaurant ,La Pinte de Meyriez*. Nach kurzer Schliessung uber die
Wintermonate, wird das aufgefrischte Restaurant am 14. Januar 2011 wieder eréffnet. Franz W. Faeh
und Alexander D. Zahnd sind fur die kulinarischen Koéstlichkeiten verantwortlich, im Service leitet
Anette Meier mit ihrem Team die Geschicke. Die regionale Landhauskiche und die Weine der
umliegenden vier Kantone Bern, Neuenburg, Waadtland und Freiburg bilden die Schwerpunkte im

Angebot.

Am 14. Januar 2011 &ffnet das Restaurant , La Pinte de Meyriez" wieder seine Turen. Zum Saisonende
des Hotels Le Vieux Manoir, wurde das Restaurant Uber die Wintermonate geschlossen und auf die
Wieder-Eroffnung mit neuem Team und neuem Konzept, vorbereitet. Klichendirektor Franz W. Faeh,
welcher sich fur die kulinarischen Angebote im Landhaus Le Vieux Manoir verantwortlich zeichnet,
insbesondere des Restaurants ,Juma®, wird gemeinsam mit Alexander D. Zahnd, die neue kulinarische
Ausrichtung pragen. Besonderheiten sind regionale Landhaus-Spezialitdten der umliegenden vier Kantone
(Bern, Freiburg, Neuenburg, Waadt), wie zum Beispiel ,Freiburger Chaletsuppe mit Greyerzer® oder

»Suura Mocke”. Das Weinangebot besticht durch Besonderheiten der regionalen Anbaugebiete.

Aber nicht nur im kulinarischen Bereich werden Neuheiten prasentiert. ,Eines unserer Ziele ist, dem
Restaurant ,La Pinte de Meyriez* wieder mehr ,Lokal-Couleur” einzuhauchen® fasst Hoteldirektor Daniel J.
Ziegler zusammen. So werden zum Beispiel die Gaste aufgefordert, ihr Lieblings-Suppen- oder Kuchen-
Rezept, vorzustellen, welches unter dem Jahr wahrend einer Woche in der ,Pinte” angeboten wird. Neu

wird es am Sonntag auch einen Landhaus-Brunch von 11 bis 14 Uhr geben.
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Restaurant ,La Pinte de Meyriez”

Die «La Pinte de Meyriez» gehort zum Relais Chateaux Hotel Le Vieux Manoir. Es ist neben dem
Restaurant «Juma» (14 Punkte GaultMillau), das zweite Restaurant im Hotelangebot. Das Hotel Le Vieux

Manoir 6ffnet fir die Sommersaison am 28. Marz 201 1.

Kuchenchef: Franz W. Faeh und Alexander D. Zahnd
Serviceleiterin: Anette Meier
Anzah! Platze: 40 innen

60 im Garten-Loungebereich

Offnungszeiten: ab 14. Januar 2011
Von 11 bis 14 Uhr und von 17.30 bis 23 Uhr
Mittwoch & Donnerstag Ruhetag

Bilder : www.vieuxmanoir.ch/presse/bilder.html

Anfragen & Reservationen:

Relais & Chateaux Hotel Le Vieux Manoir
3280 Murten-Meyriez

Telefon +41 (0)26 678 61 61

welcome@vieuxmanoir.ch

WWW.vieuxmanoir.ch

Medienkontakt:
ESTHER BECK PR
Esther Beck

3095 Spiegel b. Bern

Telefon +41 (0)31 961 50 14
Mobile +41 (0)79 348 17 02

E-Mail: esther.beck@estherbeck.ch

Le Vieux Manoir, Rue de Lausanne 18, 3280 Murten-Meyriez, Suisse
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